
TAVERNE FESTIVE
DEPUIS 2015



LA BONNIE -  b londe 4, 1%

LA CLYDE -  rousse 4 , 1%

FARNHAM 58 -  NE IPA - 

   South Bur l ington 5 ,8%

LA PLAZA DEL SOL / SM
   Lager Mexica ine l ime et se l  -  3 ,9%

GOSE DU BARACHOIS / P i t  Car ibou
   Gose -  3 ,8% 

G IORGIO -  Grands Bo is
   I ta lo D isco P i l sner -  5%

BIÈRE DE CAMPING / Rj
   Lager légère -  3 ,5%

IMPÉRIAL GROS T IGRE / Grands Bo is
   Sess ion IPA -  4%

B IVOUAC / SM
   IPA l impide -  5 ,4%

DOUBLE MANGO / SM
   IPA -  8 ,9%

IPA TROPIQUES / SM
   IPA B lanche aux ananas et  pêches -  6 ,8%

SORBET CASSIS / SM
   Ber l iner sour -  4 ,4%

JUICED AF / Beau’s
   New Eng land IPA -  6 .5%

CIDRE MCADAM -  4 ,7%

CHEVAL BLANC -  5%

COLD IPA -  Rj  -  6 ,5%

COUP DE GRISOU -  5%

CREAM ALE -  St -Ambroise -  5%

IR ISH STOUT -  St -Ambroise -  5%

5,50 8,75

5,75 9,00

6,00 9,75

SHOTS
À PARTIR DE 4,25

SANTÉ !

CORONA -  0 ,0% 

HORS SENTIER BLONDE -  0 ,5%

HORS SENTIER BLANCHE -  0 ,5%

HORS SENTIER IPA -  0 ,5%

PET ITE PAUSE -  GRANDS BOIS 
(sans a lcoo l )  -  0 .5%

PET ITE PAUSE SÛRE À LA L IME - 

GRANDS BOIS 
(sans a lcoo l )  -  0 .5%

PERONI
b londe i ta l ienne -  5% -  330ml		  7 ,25$

RED STRIPE
lager -  4 ,7% -  355ml			   7 ,25$

330ml

473ml

BIÈRES EN FÛT

PAS EN FÛT

6,75

9,75



L’ARBRE À COCKTAIL   1 10 
12  x N’ importe que l  spr i tz
ou
12 x Shooter de p isc ine (72$)

DARK ‘N ’  STORMY  12 
Rhum brun,  
s i rop g ingembre maison, 
g ingera le

PALOMA  1 1
Tequ i la , 
jus de pamplemousse, 
jus de l ime,  soda, 
b i t ters

LAST WORD  12 
Ca lendu la du MTL p laza , 
G in ,  Luxardo Marasch ino 
jus de l ime

COCKTAILS

TEQUILAPÉROL  12 
Tequ i la  Sauza go ld
Apéro l ,  angostura
Jus de l ime
Sirop s imple

LA SLUSH SOUR PUSS  1 1
S lush l imonade,
Sour puss framboises

L ITCHI  MARTIN I   13
Vodka,  Soho, 
jus de canneberges 
b lanches,  jus de l ime

OLD FASHIONED  1 1
whisky au cho ix

NEGRONI  1 1
g in ,  vermouth rouge,  campar i

DRY MARTIN I   12 ,50
gin ou vodka au cho ix

CUCUMBER R ICKEY  1 1
G in ,  concombres,  soda

MOJITO  1 1
Rhum, menthe,  soda

AMERMELADE
AMER AMER

CAMPARI
APEROL
SUREAU

LIMONCELLO

12

LES SPRITZ
PAPERPLANE  1 1
bourbon,  amermelade, 
amaro non ino

MARGARITA  1 1 ,50
tequ i la ,  jus de l ime,  s i rop 
s imple   + MEZCAL 2$

BLOODY CAESAR  12
g in ou vodka au cho ix

ESPRESSO MARTIN I   13
vodka,  kah lua ,  espresso

LES CLASSIQUES

PIMM’S CUP  1 1 
P imm’s no . 1 ,  g ingera le , 
jus de l ime,  concombre

LE PLAZA  12
Gin b leu Stadaconé, 
vodka,  l i l le t ,  c i t ron , 
jus de pamplemousse

BLOODY MEAT  13 
Vodka,  ép ices ,  tabasco, 
sauce worcestersh ire , 
c lamato,  sauc isson

MARGARITA PEPERONCIN I   12
Tequ i la ,  tr ip le sec
jus de peperonc in i



WHISKYS

UNGAVA
JARDIN VERDE
ROMEO
MADISON PARK
WABASSO
ROSEMONT
MARIE-V ICTORIN
TRAIT CARRÉ
WABASSO FLORIDA
WABASSO GIN CONIFÈRE
STADACONÉ
RADOUNE
MUGO
GIN.ETTE
KM 12
ST-LAURENT
CIRKA GIN SAUVAGE
SAGA
UBALD

TANQUERAY (UK)
HENDRICKS (UK)

GINS DU QUÉBEC

	 CANADA
CANADIAN CLUB 100% RYE 
CANADIAN CLUB 12 ANS
SORTILÈGE
BARIL CACHÉ
CROWN ROYAL
PUB LAW
LOT 40
BEARFACE
SIVO FRANKLIN ORIG INE
WHISKY ROSEMONT
ST-LAURENT WHISKY 
	

	 IRLANDE
PROPER #TWELVE
GLENDALOUGH
JAMESON
	

	 JAPON
SUNTORY TOKI

1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1

1 1
1 3

10
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 2
12
12
13

10
12
12

12

P ICHET

S
C

O
TC

H
S

SANGRIA
rouge
b lanche

EN

TÉ BHEAG
DEVERON 12 ANS 
ABERFELDY 12 ANS
GLENLIVET 1824 FOUNDER’S RESERVE
GLENLIVET 12  ANS
BOWMORE 12 ANS
ABERLOUR 12 ANS
ARRAN 10 ANS
AUCHENTOSHAN 3 WOOD
CRAIGELLACHIE 13 ANS
TALISKER ISLE OF SKYE 10 ANS 
LAGAVULIN 8 ANS
BOWMORE DARKEST 15 ANS

12	
13
13
13
14	
14
14	
15
16
16
18	
18
19

S INGLE MALTS

29

SAUZA GOLD

HORNITOS PLATA 

TRES GENERACIONES

TEQU ILAS
OLMECA

DON JULIO

PATRÒN

MEZCAL ALDEN



CC RYE
RHUM ÉP ICÉ
VODKA L IME
F IREBALL

GIN DU QUÉBEC
TEQUILA
JAMESON
STINGER

CHARTREUSE
CALVADOS
MEZCAL ALDEN
JAGERBOMB
HOT SHOT
PISCINE
IR ISH CARBOMB

SHOOTERS !

4,25$

5,25$

6,25$

JÄGERMEISTER
PROPER #TWELVE
AMARETTO SOUR
LITCHI  BOMB

4,75$

SHOT
EN TOUT TEMPS 

4 ,25$

CC RYE !



EN TOUT TEMPS

SAC DE CHIPS (NATURE OU BBQ)    3 ,25

SAC DE DORITOS    4 ,00

2 GROS P ICKLES ÉP ICÉS SUR BÂTON    4 ,75 

FROMAGE TORTILLON    5 ,50

OLIVES MARINÉES    5 ,50

CHORIZOS CHAUDS    5 ,50

GROS PRETZEL EN FORME DU CH    8 ,00
Servi  avec moutarde baseba l l  ou d i jon

CHIPS DE TORTILLAS    7 ,50
Serv i  avec une trempette de fromage queso

2 PÂTÉS JAMAÏCAINS    10
Végés + mayo ép icée

GRILLED CHEESE     10 ,25
Cheddar fort  2 ans + pa in de ménage au sésame, 

pesto ,  serv i  avec ch ips nature ou bbq 

3 POGOS + CHIPS     12
moutarde baseba l l ,  ketchup

P IZZAS    15
Margher i ta

   (Tomates ,  mozzare l la ,  bas i l ic )

Puttanesca

   (Tomates ,  o l ives ,  anchois ,  câpres ,  parmesan)

Pepperon i ,  f romage

DE 17H À 22H

LE GROS NACHOS VÉGÉ    19 ,75
Ol ives ,  ja lapenos,  fromage cheddar , 

crème sûre,  sa lsa

LE GROS NACHOS CHORIZOS    24
Ol ives ,  chor izos chauds,  ja lapenos, 

fromage cheddar ,  crème sûre,  sa lsa

SMASH BURGER PLAZA     10 ,25
2 bou let tes ,  fromage,  corn ichons , 

mayo ép icée,  ketchup,  la i tue , 

serv i  dans un pa in Mart in ’s  au patates

CHIL I  DORITOS     1 1
Sac de Dor i tos avec ch i l i  chaud,  fromage râpé, 

crème sûre et  ja lapenos

PLATEAU VÉGÉ   19
Hummus,  crud i tés (carottes ,  cé ler i ) , 

f romage cheddar 2 ans ,  légumes mar inés , 

o l ives ,  ch ips de tort i l l a

PLATEAU DE CHARCUTERIES   25
Coppa,  sauc isson au fromage de chèvre 

et  cap ico l lo de la  charcuter ie Scotstown, mousse de 

fo ie ,  mar inades,  serv i  avec croûtons

À MANGER



B
LA

N
C

S
B IOKULT,  Autr iche			    	 10 /  45
Grüner Ve l t l iner ,  2023

TETRAMYTHOS, Grèce	 			   10 /  45
Rodi t is

ALSACE,  CATT IN SAUVAGE, France		  13  /  59
Ries l ing

CHABLIS ,  SEGUINOT-BORDET,  France		  13  /  59
Chardonnay

B
U

LL
ES

CANTINA TREVIG IANA,  I ta l ie 	          		  10 /  45
Prosecco,  G lera

CHAMPAGNE TR IBAUT                      		      90
Blanc de B lanc,  Chardonnay

LES VINS

R
O

U
G

ES

LE  NATUREL,  Espagne		            		 10 /  45 
Grenache,  Mer lot ,  (b io)

V INO A GOGO, S ic i le ,  I ta l ie 			   1 1  /  49
Syrah

MEZZACORONA, I ta l ie 			             10 /  45		
P inot no ir

CHÂTEAU RECOUGNE, Bordeaux		  13  /  59
France,  Cab Sauv,  Mer lot



BLOODY CAESAR  9 

SPRITZ  9

NEGRONI  9

DARK ‘N ’  STORMY  9

AMARETTO SOUR  9

RHUM AND COKE  9

GIN TONIC  9

CORONA 0,0%  6 ,75

HORS SENTIER BLONDE 0,5%  6 ,75

HORS SENTIER BLANCHE 0,5%  6 ,75

HORS SENTIER IPA 0,5%  6 ,75

ESKA GAZEUSE  4

KOMBUCHA éc lats d ’orange  6

KOMBUCHA l imonade framboise  6

SANS ALCOOL

Party, groupe, meeting, retrouvaille, 

début, quart, mi, fin de session, 

nouvelle job, plus de job, 

c’est vendredi ou lundi, 5 à 7, 8, 9, 10,  

ta fête, une date, Noël,  la fête des fleurs ?

contact@nestorbar.com

514-272-3753 

Toutes les raisons sont bonnes pour 
réserver ton NESTOR !

Tu as aimé ton séjour chez nous ? 

Laisse nous un bon avis ICI ---->

RÉSERVATION
DE SALLE PRIVÉE


